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"I"Entrante
Langostinos y gamibas Bellavista

Primeros platos A4
Sopa Bullabesa de pescado y marisco

Canelones caseros al estilo de Navidad _
/\ Ensalada Navidena brotes tiemos, aguacate, saimdén ahumado y burrata, ﬂ

Coctel de gambas con salsa Coctel

Segundos platos |
Ay Cola de rape a la marinera con sus acompanamientos , L
V Lenguado meuniere a la amendra o a la parrilla !r
Pulpo del terreno sobre parmentier de granda padano
: 1/2 Paletilla de cordero asada al estilo tradicional
¢ Lingote de cochinillo deshuesado sobre salsa de asado y pure de manzana 4
Medallén de Solomillo de ternera a la parrilla o pimienta

Postres

Tronguito navideno relleno de frufa y fresa, Pina natural del Monte,

. Tarta de queso con frutos rojos, Helado de furrdn con teja de aimendra,
/o Sorbete de limdn, Crema Catalana.

“ Bodega
ﬁ‘\ Blanco Verdejo Javier Sanz, Tinfo Pomal, Cava Ars Collecta

Refrescos, Cervezas, aguas minerales
Café, "Cremaet”, Infusiones

Precio del menU adultos 69,00 €* eligiendo los platos 4 dias antes de lo contrario supl. de +10,00 € por persona "'\‘
/g? MenU de Ninos 30,00 €* Montadito de jamon, quesos y croguetas de carme \
A elegir un plato: escalope de pollo © uno de los primeros 0 segundos
w%d/el meny, mds postre vy bebida.
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Q ; Estos menus estaran disponibles Unicamente en las fechas: mdlcadas .
4 = Les pedlmos que elijan sus platos con al mgnos cuatro dla's de antelacuoné ey
L : 4 4 Asijpodremos preparar cada servicio segun las reser‘\ﬁs o U
A ’I evutar&el;desperducuo de alimentos'y atenderles de forma mas agll y (
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% plantllla que encontraran a contmuacuon, arla y! envuarnosla
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a mfo@restauranteeden como por w 'al 616 974

\ gracuas por su comprension y cola



